Lepke szelet
Tészta:

6 tojássárgáját, 20dkg porcukrot habosra keverni, 4 csomag puncs pudingport belekeverni (1 kanál víz), 1 csomag sütőpor, a hat tojás habja. Zsírozott, lisztezett tepsiben sütjük.

Töltelék:

1 Rama margarin, 15 dkg porcukor, 3 tojássárgája, 1 rumaroma, ezt habosra keverni.

Hab:

3 tojás fehérjét, 20dkg porcukrot (a cukrot csak a vége felé célszerű beletenni) felverni.

Ha megvan a tészta, megvárjuk, míg kihűl. Utána kettévágjuk, hogy két lapunk legyen. Középre jön a töltelék, majd rárakjuk a tetejét. A habot, amit felvertünk, a tetejére rakjuk. Utána visszarakjuk a sütőbe egy pár percre a sütit. Erre azért van szükség, mert a meleg sütőben egy kicsit megkeményedik a hab és nem fog összeesni, meg lefolyni sem. Ha megvan, csokit reszelünk még a habra és lehet szeletelni. 
Jó étvágyat! 

